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Getränke

               frisch vom Fass



Wein, Schorlen und Sekt


Holsten Pilsener 0,2   1,60 €


          Dornfelder          0,2  3,20 € 



                            0,3  2,20 €


          Silvaner              0,2  2,50 € 


                            0,4  2,40 €


          Pinot Grigio        0,2  2,80 €


                            0,5  2,70 €


          Müller Thurgau   0,2  2,50 €


Alsterwasser        0,2  1,50 €


          Weinschorle        0,2  2,00 €


                            0,3  2,10 €


          Rotweinschorle   0,2  2,00 €


                            0,4  2,30 €


                            0,5  2,70 €


          Prosecco               0,1  2,30 €


Duckstein            0,2  2,00 €


          Freixenet              0,1  2,30 €


                            0,3  2,40 €


                  aus der Flasche



     heiße Getränke


      Weizenbier        0,5  2,90 €


Tasse Kaffee         1,40 €


      Warsteiner         0,3  1,90 €


Becher Kaffee       2,00 €


      Holsten Edel     0,3  1,50 €


Cappuccino           2,20 €









heiße Schokolade  2,30 €


               Bier ohne Alkohol



Tee                         1,60 €


      Krombacher      0,3  1,90 €


      Weizenbier        0,5  2,90 €






   alkoholfreie Getränke


                                    Fürst Bismarck Mineralwasser   0,2  1,50 €






                                         0,3  1,80 €






                                         0,4  2,10 €


                                    Cola,Fanta,Sprite,Spezi              0,2  1,70 €






                                         0,3  2,00 €






                                         0,4  2,30 €






                                         0,5  2,70 €


                                    Apfelschorle


      0,2  1,50 €






                                         0,3  1,80 €






                                         0,4  2,00 €


                                    Johannisbeerschorle

      0,3  2,00 €






                                         0,4  2,30 €


                                    Bitter Lemon


      0,3  2,00 €






                                         0,4  2,30 €


                                    Orangensaft


      0,3  2,00 €


                                    Apfelsaft


      0,3  1,80 €


alle Preise enthalten Bedienungsgeld und MwSt.
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          Salate




Kleiner gem.Salat



          2,70 €

Griechischer Bauernsalat


          6,90 € 


mit Schafskäse und Oliven


Di Tonno





6,90 €

mit Thunfisch & Zwiebeln

Fitnessteller



         

7,20 € 


mit gebr.Hähnchenbrustfilet


Gamberetti




        14,30 €

mit gebr. Riesengarnelen  


alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld
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 a la carte 

  Portion Pommes Frites mit 


   Ketchup oder Mayo



2,50 €


   Currywurst mit Pommes Frites


3,90 €


   Chickennuggets mit Pommes Frites 

4,20 €


   Klubsandwich mit gekochten Schinken, 

   Tomaten und gebratenen Speck


5,50 €

   2 Spiegeleier mit Bratkartoffeln


4,20 €


   Bauernfrühstück mit Schinken, Speck,


   Zwiebeln und Gurken



 6,20 €

   Schnitzel vom Schwein mit Pommes Frites 


   und gemischten Salat



 7,80 €


  Rumpsteak (ca.230gr.) mit Kräuterbutter, 

  Bratkartoffeln oder Pommes Frites,






                   
 16,70 €

alle Preise enthalten Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld
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Vorspeisen:

Gebratene Putenbrust an Lauch - Olivensalat

Warme Speisen:

Lachsfilet auf Blattspinat in Rieslingsauce
Krauterrisotto & Petersielkartoffeln
Salate:

Salatrondell mit versch. Dressing

Dessert:

Tiramisu mit Friichten
. .

 Tage " Thge Thge Thpyr ape ThgeT AR Thpe e Thpe Tage M

15,20 € p.P.

M. Krien





Vorspeisen:

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sc. Remoulade
Anti Pasti - ital. Gemiise vom Grill -

Warme Speisen:

Gefiillte Hahnchenbrust an Rotwein - Schalottensc.
& Tagliatellerouladen

Salate:
Salatrondell mit versch. Dressings, Condiments und Baguette
Dessert:

Frischer Obstsalat mit Basilikum

R T h W O ma TE A O Tme Ty mr M O Tagy m e W el

18,20 € p.P.

M. Krien
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Vorspeisen:

Riucherlachs auf Reibekuchen
Seranoschinken mit Melonenkugeln

warme Speisen:

Schweinelendchen mit Krauterchampignons
Putenbrustgeschnetzeltes mit Spitzle
Kartoffelgratin

Salate:

Rohkostplatte mit Dip’s

Dessert:

Bayerisch Creme

21,20 € p.P.

M. Krien
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Vorspeisen:

Ganzer pochierter Salm
Anti Pasti > ital. Gemiise vom Grill

Warmen Speisen:

Roastbeef in Kriuterkruste
Gemiiseauflauf
Bratkartoffeln

Salate:

Salatrondell

Schinken - Lauch - Salat
Dessert:

Kiseplatte mit Laugengeback

Tiramisu
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23,90 €p.P

M. Krien
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Vorspeisen :

Mozzarella mit Tomaten und frischem Basilikum
Seranoschinken mit Melonenkugeln

Hauptspeise :

Gefiillter Kalbsriicken mit Spitzmorcheln
Gemiiseauswahl

Kartoffelgratin

Dessert :

Zitronencreme

Geeiste Himbeercreme
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23,- €p. P.

M. Krien
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Vorspeisen:

Ger. Schinken mit Melonenkugeln
Tomaten- Mozzarella mit frischen Basilikum
Ganzer pochierter Salm mit hausgebeiztem Lachs

Warme Speisen:

Gemiiseauflauf

Putengeschnetzeltes mit Champignonrahm
Petersielkartoffeln / Gemiisereis

Salate:

Nudelsalat

Thunfisch - Bohnen - Salat

Mixsalat mit Feta und Oliven

Dessert:

Frischer Obstsalat

Bayerisch Creme
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M. Krien





22,80 €p.P

Buffet

Cocktailempfang

%% %

Minestrone

X606 %

Melone mit Schinken

b e e g

Lachsfilet auf Blattspinat
mit Rieslingsauce

Schweinelendchen mit
Krduterchampignons

Kartoffelgratin, Butterspditzle,
Rosmarinkartoffeln
Kdiseauswahl
geeisteHimbeercreme

M. Krien
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Vorspeisen :

Gazpacho

Gefiillte Datteln im Speckmantel

Gefiillte Champignons

Blitterteigpiroggen mit Spinat & Fetakiise

Hauptspeise :

Gefiillter Kalbsriicken mit Spitzmorcheln

Gemiiseauswahl

Kartoffelgratin

Dessert :

Erdbeertiramisu
T T T T T T T T T e T T g
o e o S e o e e . e . e e e . e .

22,80 € p.P.

M. Krien
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Kalte Vorspeisen:

Quiche Lorraine
Anti Pasti - ital. Gemiise vom Grill -
Getiillte Datteln im Speckmantel
Gefiillte Champignons mit pikanter Fiillung

Seranoschinken mit marinierten Melonenkugeln

Dessert:
Erdbeertiramisu
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M. Krien
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Salate:

Lauch-Apfel-Salat in Calvadossahne
Wurzelgemiise mit sweet Vinaigar

Hot Food:

Gefiillte Wan Tan mit sweet Chilli Sauce und Thai Dip
Chicken Satay mit Erdnusssauce und Basmatireis
Honig glacierter Schweinerticken mit Sojasauce auf
chin.Nudeln

Lachs in Bldtterteig

Dessert:

Erdbeer-Joghurt-Tiramisu
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22,50 € p.P.

M. Krien
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Empfangscocktail : Boomerang 3

Tequila, Bacardi, Maracuja, -& Zitronensaft;

Suppe
Curryrahmsuppe mit Ananas ¢Hdahnchenfleisch

Vorspeisen
Bratenplatte von Roastbeef & Schweinebraten

dazu Sc. Remoulade, Mixed Pickles, Artischocken,
Weinblitter, getrocknete Tomaten und Oliven;
Rohkostauswahl mit Frischkdsedip;
Heringssalat ,Hausfrauen Art";
Kdseauswahl mit Weintrauben;
verschiedene Baguette

Warme Speise

Quiche Lorraine

Dessert
Zitronencreme

| Exf = e ] s ] ] e s s ] ] o . e s ] ] . o ] ] ] st e s s ]

18,50€ p.P.

M. Krien





Empfangscocktail:

Virgin Tropical

Vorspeisen:

Weifler Bohnensalat mit Chorizo
Rohkostplatte mit Dips
Geftllte Eier
Hackballchen
Nachos mit Chorizo - Salsa
Tomaten-Mozzarella
mit Geflligelsalat gefiillte Gurken
Condiments
Baguette

Warme Speisen:

Lauchcremesuppe mit Croutons und Schinkenstreifen

Sepianudeln mit Hummersauce und Black Tiger Gambas

Dessert:

Orangencreme
Int.Kdseauswahl

22,50 €

M. Krien





Vorspeisen : Buntes Salatrondell mit Tapas
Datteln im Speckmantel, Spanakopitas,
gef. Weinblitter, Croustaden und Condiments;

und Canapees mit
Kdisecreme, Lachsschinken, Matjesfilet und Hidhnchenbrust;

Hauptspeise : Schweinelendchen mit Steinpilzsauce

Gemiiseauswahl und Kisespatzen;

Dessert  : Caipirinhacreme

sk "
- —

M. Krien





Vorspeisen

Hauptspeise :

Dessert

Rohkostplatte mit Dips
Vitello Tonnato

Tomaten — Mozzarella — SpiefSchen

Saltimbocca vom Schwein mit
Orangen — Fenchelragout und

Rosmarinkartoffeln

Nektarinentiramisu
Kdseplatte mit Weintrauben

M. Krien





Vorspeisen : Ruccola - Feigensalat mit
Schinken und Mozzarella

Artischockensalat mit getrockenen Tomaten

und gebratenen Hihnchenbrustfilet
Spanischer Bohnensalat mit Chorizo

Hauptspeise: Hdihnchenschenkel mit Honigsauce und

exotischen Reis

Dessert : Frischer Obstsalat mit Maraschino

M. Krien





Sektempfang : Kir Royal

Kalte Vorspeisen: Anti Pasti - ital. Gemiise vom Grill -

Schinken mit Melonenkugeln in Portwein
mariniert

Tomaten — Mozzarrella- Spief3e mit frischem
Basilikum

Warme Speisen: Lasagne al Forno

Schweinelendchen im Speckmantel
mit Gemiise umlegt

Dessert: Wackelpudding mit Vanillesauce
Mousse au Chocolat

Versch. Baguette mit Krauterbutter, Schmalz,
Condiments;

LA LA L T L L L L L L L L

.} ]
21,-€p.P

M. Krien
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Vorspeisen: Ganzer pochierter Lachs mit Raucherfisch
[tal. Anti Pasti - Gemiise vom Grill -
Schinken mit Melone in Portwein mariniert
Datteln im Speckmantel
Mit Gefliigelsalat gefiillte Gurken

Artischockensalat mit gebratenen
Hihnchenbrustfilet in Tomatenvinaigrette

Warme Speisen: Kartoffel - Steinpilzrahmsuppe mit
frischem Kerbel und Vodka

Schweinelendchen umlegt mit Schinken und
Olivenbrat in Blatterteig mit Balsamicojus;

Gratinierte Kartoffeln

Dessert: Caipirinhacreme, Kédseauswahl

Verschiedene Baguette, Krauterbutter, Condiments;

e —
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p.P.34,-€

M. Krien
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Vorspeisen Mozzarella mit Tomaten und frischem Basilikum

Hackfleischbillchen mit pikanten Dips

Rohschinken mit Melonen in Portwein mariniert

Salate : Rohkostplatte mit Dips
Gefliigelsalat
Schweizer Wurstsalat

Dessert : intern. Kiaseauswahl mit Trauben

Mousse au Chocolat

e ol il il bt il bl bl i il il i Bl ol ablSe. cilite _cillte _cale

16,20 € p.P.

M. Krien





Vorspeisen:  Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensc.

Riucherfischplatte mit Meerrettichsahne

Hackfleischbillchen mit Dips

Salate : Griechischer Bauernsalat mit Feta und Oliven

Speckkartoffelsalat

Artischockensalat mit Tomatenvinaigrette

Dessert : intern. Kiseauswahl mit Trauben

B, et A

17,30 4

M. Krien





Camparicocktail ,,Palm Beach®

Vorspeisen: Rohkostsalate mit Dips

Gefiillte Croustaden
Datteln im Speckmantel

Versch. Baguette mit Schmalz und
Butter

Warme Hauptspeise : Bami Goreng mit gebratenem

Hahnchenfleisch

Nudelrouladen mit Cocktailshrimps in

Hummersauce
Dessert: Fruchtsalat mit Maraschino
Kaseauswahl
19, 30€ p.P.

M. Krien
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Kalte Vorspeisen :

Tomate - Mozzarella mit frischem Basilikum
Gerducherter Schinken mit Melonenkugeln
Rohkostplatte mit Dips

Warme Speisen :

Gefiillte Hihnchenbrustfilets an Schalottensauce
Schweinelendchen mit Krduterchampignons
Kartoffelgratin
Butterspditzle
Dessert :

Geeiste Himbeercreme
Zitronencreme

T E S S S
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19,60 € p.P

M. Krien






Federweißer mit Zwiebelkuchen

4,- €


    M.Krien & M.Sip


   






                     Wolliner Weg 3





       




       23879 Mölln


                                                                                   04542/3773              










http://www.tk-moelln.de/gastronomie






Öffnungszeiten


             Montag 
                  17:00 Uhr – 22:30 Uhr


   Dienstag
                 10:00 Uhr – 12:00 Uhr


  17:00 Uhr – 22:30 Uhr


  Mittwoch
                18:00 Uhr – 22:30 Uhr


Donnerstag                 9:00 Uhr – 12:00 Uhr




      17:00 Uhr – 22:30 Uhr


          Freitag
               12:00 Uhr – 20:00 Uhr


Punktspielbetrieb


       Sonnabend
               12:00 Uhr – 23:30 Uhr


        Sonntag
                8:00 Uhr – 21:00 Uhr

















































































































































